
iniziativa realizzata nell’am
bito del bando 

W
onderfood &

 W
ine di R

egione Lom
bardia 

e U
nioncam

ere Lom
bardia per la prom

ozione di 
S

apore inLO
M

B
A

R
D

IA

P
r
o
g

e
tti

è un progetto di

P
O

P
 al TO

P
 - i chicchi delle m

erav
iglie

R
iso 

e 
uva 

sono 
i 

chicchi 
delle 

m
eraviglie 

in 
un’accoppiata  felice, ricca di suggestioni e di possibilità 
di 

valorizzazione. 
D

ue 
prodotti 

antichi, 
legati 

alla 
storia del territorio della provincia di P

avia da tem
po 

im
m

em
orabile. 

D
i 9m

ila ettari coltivati a riso C
arnaroli da sem

ente 
C

arnaroli in Italia, 6m
ila si trovano in provincia di 

P
avia, dove il riso è coltivato alm

eno dalla seconda 
m

età 
del 

X
V

 
secolo, 

quando 
gli 

S
forza 

avviarono 
im

portanti bonifiche, opere di canalizzazione e politiche 
com

m
erciali. P

iù recenti le origini del C
arnaroli, il “re dei 

risotti”, nato nel 1945 da un incrocio tra il Vialone e il 
Lencino. L’O

ltrepò P
avese sin dai tem

pi di S
trabone era 

considerato zona di vini di qualità e oggi è uno dei più 
im

portanti terroir vitivinicoli di Lom
bardia. M

ettendo in 
fila i 54 m

ilioni di piante di vite dell’O
ltrepò si potrebbe 

fare 1,3 volte il giro del m
ondo. 

R
iso e Vino sono due prodotti, oggi com

e non m
ai, 

oggetto di attenzione e tutela: dall’anno 2016, infatti, 
C

oldiretti 
P

avia 
in 

collaborazione 
con 

C
am

era 
di 

C
om

m
ercio di P

avia si adopera per valorizzare il riso 
C

arnaroli da sem
ente C

arnaroli all’interno di una filiera 
agroalim

entare d’eccellenza

È
 stato depositato il m

archio collettivo C
arnaroli da 

C
arnaroli 

P
avese, 

destinato 
a 

contraddistinguere 
il 

riso e il risone coltivati in territorio pavese utilizzando 
esclusivam

ente 
la 

sem
ente 

C
arnaroli 

certificata. 
A

ttualm
ente una trentina di aziende agricole e cinque 

pilerie sono state autorizzate a utilizzare il m
archio.

Il C
onsorzio di tutela Vini dell’O

ltrepò P
avese garantisce 

i vini D
O

C
 tra cui la B

onarda e il P
inot nero vinificato 

sia in rosso sia in bianco, protagonisti di questo viaggio 
alla 

scoperta 
delle 

eccellenze 
enogastronom

iche 
e 

turistiche della provincia di P
avia.

S
eguite il viaggio su

w
w

w
.chicchidellem

eraviglie.it

v
iaggio tra riso &

 v
in

o in
 p

rov
in

cia di P
av

ia

i chicchi de
ll e

 m
eraviglie

eventi
aprile - novem

bre 20
18



PO
P al TO

P - i chicchi delle m
eraviglie prom

uove dal 
punto di vista turistico l’offerta enogastronom

ica della 
provincia di P

avia, puntando alla valorizzazione di due 
eccellenze produttive del territorio: il riso e il vino.

S
ono questi i chicchi m

eravigliosi che accom
pagnano il 

pubblico in un viaggio lungo un anno: 12 eventi in luoghi 
d’arte, 12 ristoranti, 12 storie da raccontare. 
U

n viaggio P
O

P perché i due prodotti sono sulle tavole 
di tutti, apprezzati e con una lunga storia; un viaggio al 
TO

P perché si intende valorizzare l’eccellenza produttiva 
di riso e vino della provincia di P

avia a partire dal C
arnaroli 

da C
arnaroli P

avese, B
onarda e P

inot N
ero dell’O

ltrepò. 
E

ccellenze che tra le m
ani esperte di chef e ristoratori 

m
ostrano tutta la loro versatilità e nobiltà.

U
n viaggio che è anche una scoperta della storia, dell’arte 

e della cultura del territorio al di fuori dei circuiti di m
assa 

grazie alle esclusive esperienze di visita proposte.

P
er partecipare agli eventi è gradita la prenotazione

info@
progetti.pavia.it

0382.530150 (dal lunedì al venerdì)

dom
enica 22 aprile

V
illa B

o
tta a

d
o

r
n

o a t
o

r
r

e d’iso
la

ore 17:30 
esperienza di visita e a seguire degustazione presso 

la Locanda della C
ontea - € 10,00

piazza Libertà 7, Torre d’Isola

dom
enica 20 m

aggio
C

a
sC

in
a sto

r
iC

a d
i C

a
ssin

o P
o

ore 13:00 
degustazione d’O

ltrepò 
presso l’E

noteca R
egionale della Lom

bardia
a seguire esperienza di visita - € 12,00

via C
assino P

o 2, B
roni

dom
enica 17 giugno

P
aVia e le a

n
tiC

h
e o

ster
ie

ore 17:30 
esperienza di visita tra i vicoli e le piazze

a seguire degustazione A
l D

em
etrio - € 12,00

corso S
trada N

uova 86, P
avia

dom
enica 1° luglio

t
er

m
e e a

r
te C

o
n

tem
Po

r
a

n
ea

ore 17:30 
 esperienza di visita alla galleria A

rt A
rt

a seguire degustazione al R
istorante S

elvatico - € 12,00
via S

ilvio P
ellico 19, R

ivanazzano Term
e

dom
enica 15 luglio

V
a

r
zi e il C

a
stello m

a
la

sPin
a

ore 17:30 
esperienza di visita al B

orgo di Varzi
a seguire degustazione al C

astello M
alaspina - € 12,00

piazza U
m

berto I, Varzi

dom
enica 2 settem

bre
l

a C
a

sC
in

a P
a

r
a

d
iso lu

n
g

o la Via F
r

a
n

C
ig

en
a

ore 17:30
esperienza di visita e a seguire degustazione 

all’A
ntica P

osteria I S
abbioni - € 10,00

via C
ascina P

aradiso Vecchio 1, S
an M

artino S
iccom

ario

dom
enica 9 settem

bre
P

aVia e il n
aVig

lio
ore 13:00 

degustazione al M
iele R

estaurant
a seguire esperienza di visita alla scoperta del Naviglio - € 12,00

viale C
am

pari 74, P
avia

v
iaggio tra riso &

 v
ino in prov

incia di Pav
ia - v

iaggio tra riso &
 v

ino in prov
incia di Pav

ia – v
iaggio tra riso &

 v
ino in prov

incia di Pav
ia -v

iaggio 

dom
enica 23 settem

bre
P

aVia C
ittà d’a

C
q

u
a

ore 13:00 
degustazione alla Locanda del C

arm
ine - € 12,00

a seguire esperienza di visita lungo il fium
e e in Borgo Ticino 

piazza del C
arm

ine, P
avia

dom
enica 30 settem

bre
il P

o
n

te d
ella B

eC
C

a
ore 13:00 

degustazione alla Trattoria M
oncucca

a seguire esperienza di visita al ponte della B
ecca, 

e possibilità di giro in barca
€ 10, € 15,00 (con giro in barca)

S
trada S

tatale 617, Valle S
alim

bene 

sabato 13 ottobre 
l

a C
er

to
sa d

i P
aVia

ore 13.00 
degustazione alla Locanda Vecchia P

avia al M
ulino

a seguire esperienza di visita a C
ertosa - € 15,00

via del M
onum

ento 5, C
ertosa di P

avia

dom
enica 28 ottobre

il C
a

stello d
i s

a
n g

a
u

d
en

zio
ore 13:00 

degustazione ed esperienza di visita 
al C

astello di S
an G

audenzio - € 12,00
via M

ulino, C
ervesina

dom
enica 11 novem

bre
V

ig
eVa

n
o C

ittà d
u

C
a

le
ore 13:00 

degustazione al ristorante D
al C

apitano 
ed esperienza di visita a Vigevano - € 12,00

corso A
nita G

aribaldi 12, Vigevano


